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PLAN DE TRABAJO - Actividad N.1-Transferencia de Conocimiento 
 

 

 Almacenar productos alimenticios según naturaleza del producto y técnicas de 

almacenamiento. 

 

 
 Grupos de Exposiciones: 

   
 Temas: 

 Grupo N.1: Conceptos de fisiología de las frutas y hortalizas. (etileno, CO2, respiración, 

transpiración, maduración, senescencia, envejecimiento, pardeamiento, etc). 
 Grupo N.2: Manejo de los climatéricos y no climatéricos. 
 Grupo N.3: almacenamiento en fresco de frutas y verduras. (climatéricos y no climatéricos). 
 Grupo N.4: Tipos de Almacenamiento y transporte (Atmósferas controladas y Modificadas). 
 Grupo N.5: Almacenamiento en refrigeración y congelación de frutas y hortalizas. 
 Grupo N.6: Ultra congelación de frutas y hortalizas. 
 Grupo N.7: Manejo, proceso y almacenamiento de la panela y el café.  
 Grupo N.8: Manejo, proceso y almacenamiento en los encurtidos. 
 Grupo N.9: Manejo, proceso y almacenamiento en las frutas en almíbar. 
 Grupo N.10: Manejo, proceso y almacenamiento de los deshidratados. 
 Grupo N.11: Manejo, proceso y almacenamiento de las aromáticas. 
 Grupo N.12: filtración de membranas en agua y jugos.  

 

Evidencia por presentar N.1: Usted debe elaborar la EXPOSICIÓN en PowerPoint con 

muchas imágenes y presentarla en 45 minutos cada una; en las siguientes fechas: 

 

 

 



  Grupo N.1 ... 02-05-23 y se sube a CLASSROOM-TERRITORIO el 03-05-23. 

 Grupo N.2… 02-05-23 y se sube a CLASSROOM -TERRITORIO el 03-05-23. 

 Grupo N.3… 09-05-23 y se sube a CLASSROOM-TERRITORIO el 10-05-23. 

 Grupo N.4… 09-05-23 y se sube a CLASSROOM -TERRITORIO el 10-05-23. 

 Grupo N.5… 16-05-23 y se sube a CLASSROOM-TERRITORIO el 17-05-23. 

 Grupo N.6… 16-05-23 y se sube a CLASSROOM-TERRITORIO el 17-05-23. 

 Grupo N.7… 23-05-23 y se sube a CLASSROOM -TERRITORIO el 24-05-23. 

 Grupo N.8… 23-05-23 y se sube a CLASSROOM-TERRITORIO el 24-05-23. 

 Grupo N.9… 30-05-23 y se sube a CLASSROOM -TERRITORIO el 31-05-23. 

 Grupo N.10… 30-05-23 y se sube a CLASSROOM-TERRITORIO el 31-05-23. 

 Grupo N.11… 06-06-23 y se sube a CLASSROOM -TERRITORIO el 07-06-23. 

 Grupo N.12… 06-06-23 y se sube a CLASSROOM-TERRITORIO el 07-06-23. 

 

 

 

 OJO-Estas evidencias (Exposiciones) se debe enviar marcadas con nombres 

completos- ficha y tema…Exponer presencial--cada grupo. 

 

 

 

 Evidencia N.2: 

 

 

 Evaluación de los temas vistos el día 06- junio-2023. Tipos de almacenamiento en 

frutas y hortalizas. 

 

 

 

 
 

 

 



                                                                   
 

 

 

 

 Material de Formación: Plan de trabajo del trimestre enviado a Classroom y correos 

de aprendices, Videos del área, Bibliografía de la tecnología de Frutas y Hortalizas. 

 Quien se ha llevado mi queso. Ojo…. 

https://www.youtube.com/watch?v=eDLiX_GtHdY 

 
QAI-Capítulo 7.1 Pigmentos y color de los alimentos-
https://www.youtube.com/watch?v=NdBU8Cz25s8 

 
 QAI-Capítulo 5.1 Enzimas- 

 
 https://www.youtube.com/watch?v=hc5U7q4ckwI 

 
 QAII-Capítulo 5.1 Química de las Frutas y Hortalizas. 

https://www.youtube.com/watch?v=KSA7g0maw0k&t=5s 
 

 QAII- Capítulo 5.2 Química de las Frutas y Hortalizas 

https://www.youtube.com/watch?v=5x0h7Y1Xv44 
 

 QAI- Capítulo 3.3 Proteínas 
https://www.youtube.com/watch?v=R5vz1QRr7bA&t=138s 

 

 
 QAI- Capítulo 3.4 Proteínas 

https://www.youtube.com/watch?v=uXFHzmnHdx0 
 

 QAI-Capítulo 6.1 Vitaminas y Minerales 
https://www.youtube.com/watch?v=KG4_i7lect4 

 
 QAI-Capítulo 6.2 Vitaminas y Minerales 

 
https://www.youtube.com/watch?v=EieXYxyYjXY 
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 QAI-Capítulo 9.1 Aditivos. 
https://www.youtube.com/watch?v=C7T7c0Dn5hU 

 QAI- Capítulo 9.3 Aditivos 

https://www.youtube.com/watch?v=W0CqnT0bQf8 
 

 
 QAI-Capítulo 6.1 Bebidas Alcohólicas, no alcohólicas y Agua-

https://www.youtube.com/watch?v=HBx5iGTMwwQ 

 
 QAI-Capítulo 8.1 Sabor y Aroma-https://www.youtube.com/watch?v=uE_trPT4jzA 

 
 QAI-Capítulo 8.2 sabor y Aroma-https://www.youtube.com/watch?v=1k9cSccJKC8 

 

 QAI- Capítulo 1 1 Agua Fuentes de agua 
https://www.youtube.com/watch?v=IyCtLYvkWM8&t=95s 
 

 QAII- Capítulo 4.1 Cereales y leguminosas 

https://www.youtube.com/watch?v=MOYOemVYI9M 
 

 https://www.youtube.com/watch?v=g20nIhEDXkAFRUTAS- Almacenamiento, conservación 

y control de calidad 

 
 https://www.youtube.com/watch?v=BnaUcwQFfPoMANUAL PARA LA GESTION 

INTEGRAL DE LAS VERDULERIAS MODULO 2 

 
 LIBRO DE FRUTAS Y HORTALIZAS DE LA UNAD 

 

 

  
 

 

 

 

 

 

José Miguel Gómez F. 

Instructor de Industrias Alimentaria 
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 Evidencia de la Formación presencial – Junio a Junio/2023 – Ficha: TFYH 

2696431  

 

 

 

 



 

 Evidencia de la Formación por Asistencias – Junio a Junio/2023 

 Ficha: TFYH 2696431  
 

 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

    

 

 

 

    

 

    



                                                                                                   

 

                                                                              José Miguel Gómez F. 

                                                                                  Instructor de Industrias Alimentaria. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                                                                                   

 

                                                                              José Miguel Gómez F. 

                                                                                  Instructor de Industrias Alimentaria. 
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